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Cerisiers

glogis \
MAITRE RESTAURATEUR

TITRE D’ETAT
CUISINE FAITE MAISON

Ouvert tous les jours de 19H00 a 21HO00
Restaurant les Cerisiers
Hotel Amélie***
73 570 BRIDES LES BAINS

Frix nets, service comPris



Vincent | e Maire, Chef de Cuisine et son équipc
Vous Proposcn’c a Carte Frin’ccmPs 2017

« Menu —~ | es Cerisiers » a 44€

(Flat et Dessert 34€ ou [T ntrée et [lat a 3 7€)

Foie (Gras de (Canard Maison,
Au vin de Monbazi”ac, confiture d’oignons
Qu
Saumon Mariné 24 Heures, /estes d’Agrumes Con{:its
24hrs Marinated Salmon, Candied Citrus Feel

Qu
6 Huitres Océan N°3
O\yst@rs

LOUP de Mer ou Dorade Grillée
Beurre Blanc et légumcs c}ujour
Qu
Filet de Beeuf Poélé Sauce Bordelaise*
Qu
E_{:Fcui”é De Magret De Canarc] Au [oie (Gras*

L

Déclinaison de Macarons

Macaroons
Qu
Coupe de Glaces au choix
(Gourmande
Qu
Dessert dujour, (_afé ou infusion

Qu

Ca{:é Gourmand

Gourmet Co[[cc
Qu

Ardoise de Fromages de nos Montagncs
QOlur Montains cheese [late, Beaufort, | omme de Savoie & Reblochon

*| es Plats sont accompagnés de la sélection des légumcs dujour

Frix nets, service comPris



Seélections Du T erroir

T artiflette, 2% €

Accompagnée de Charcu’ccrie* et d’une salade verte

]:ondue aux Trois Fromages, 25€ )/ Fers
Accompagnée de Charcuterie* et d’une salade verte

(?_ personnes minimum)

*Cbarcutcnb A/‘l’/'sana/c De C/u:z Gu‘g Gros ( V/’//arc/ Du /> /anay 7 })

Pierrade aux | rois Viandes, 28.50 €/ Pers
Accompagnée de pommes sautées et d’une salade verte

(?_ personnes minimum)

Menu Savoyarc]
29.50€

ApéritiF maison
Liqucur de Mgrti”c et Péti”ant de Savoie.
QOuVerre De Vin au Choix

wF

Tartixqette,
Accompagnéc de Charcutcric Artisanalc et 5aladc Vcrtc

EXT3

Tartea la myr’ci”e

Formulc ]_:__mcant
RS

Flat et Dcsscrt
Menu du Jour selon les Frodui’cs du Marché

k%

Jus de fruits, Sirop ou Sodas

Frix nets, service comPris




A LACARTE

[ ntrées Sta rters

Foie (Gras de Canarc] Maison,
Auvin de Monﬁaz///ac, confiture d ‘oignons

Saumon mariné 24 chres, /estes d’Agrumcs ConFi’cs
24hrs Marinated Salmon , (andied (itrus Feel

6 Huitres Océan N°3
9 [Huitres 6up 6€) 12 [Fuitres 6up 7€)

Poisson et Viandes / [Fish and Meat

Foisson Girille (selon arrivage) Dorade ou LOUP de Mer
Légumcs du jour

Filet de Beeuf Poélé sauce Pordelaise

FPommes de terre sautées et légumcs dujour

E_xq:eui“é De Magret De Canard Au Foie (aras

FPommes de terre sautées et légumcs dujour

Lcs Dcsscrts

(Nos desserts sont réalisés minute, merci de Jes commander en début de rc,oas)
Déclinaison de Macarons

Macaroons

Frofitcrolcs Maison, Glacc Vani”c Artisanalc It Sauce Chocolat
f 70/176/1730/(:‘ F ro[/tero/es, \/an///a /cc Cream and CAOCO/@L‘@ ﬁaucc

Ca{:é Gourmancl
Gourmct C offee

Coupc de Glaccs et Sorbcts (} boulcs), Chanti”g
Cup Crcams éﬁor[’ycts (} 55//5) C/k'mt///y

Dessert du Jour

Ardoise de ]:romages de Nos Montagnes
OurMounta/ns cheese /D/atc, Beamcortj Tomme de Savoie & Keblochon

Frix nets, service comPris

19€

14€

15€

25€

28€

24 €

IRES

11€

11€

9€

7€

12€



