
Prix nets, service compris 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                               
 

 

 

Ouvert tous les jours de 12h à 13h30 et de 19h à 21h 

Restaurant les Cerisiers 

Hôtel Amélie*** 

73 570 BRIDES LES BAINS 
 

 



Prix nets, service compris 

 

 

~ Les Entrées ~ 

 
Filet de Saumon Bomlo bio Gravlax, Toasts de Tapenade Verte 16 € 
Terrine de Foie Gras, Brioche maison et son Chutney Exotique 16 €  

Entrée du Jour*  10 € 

 

~ Les Plats ~ 
 

Filet de Bœuf de Nos Régions Poêlé (Env. 200g), Sauce Bordelaise  27 € 

Magret de Canard , Sauce au Foie Gras 25 € 

Poisson Du Moment, Beurre Blanc Citronné 26 €  

Plat Du Jour* 16 €  
 

Les Garnitures : Pommes de terre Charlotte Poêlées à la persillade, légumes d’été braisés et 
Salade verte. 

 

~ Les Salades ~ 
 

Salade Lyonnaise-Tarentaise* 18 € 
Croûtons, Lardons, Beaufort, Œuf poché, Chips de lard paysan. 
Salade Océane* 18 € 
Gravlax, Crevettes Cocktail, Melon, Pamplemousse. 

 

Assiette de Fromages Savoyards                             10 € 

 

 

~ Les Desserts 10 € ~ 
(Nos desserts sont réalisés minute, merci de 

les commander en début de repas) 
                                                                                             

Macaron Pistache et Framboise 

Profiteroles Maison et Sauce 

Chocolat 

Tarte aux Myrtilles 

Parfait Glacé au Génépi 

Dessert du Jour 7 €* 

 

 

~ Nos Glaces ~ 
(1 boule : 2.50€ / 2 boules : 4.50€ /  

3 boules : 6€) 
 

Fraise 

Vanille 

Chocolat Supplément Chantilly 

Café              1 € 

Citron 

Framboise 

Passion 

Coco 

 
 

Entrée + Plat                     35 € 

Plat + Dessert                   32 € 

Entrée + Plat + Dessert    46 € 
 

* Ne Rentre Pas Dans Les Formules 

 



Prix nets, service compris 

 

~ Sélections Du Terroir ~ 
 

 

Tartiflette, 23 €  
Accompagnée de Charcuterie artisanale et Mesclun de salades 

 

Fondue aux Trois Fromages  25 € / Pers 
Accompagnée de Charcuterie artisanale   
(2 personnes minimum) 

 

Pierrade aux Trois Viandes 28.50 € / Pers 
Accompagnée de pommes sautées et Mesclun de Salades   
(2 personnes minimum) 

 

 

 

Menu Savoyard 29.50 € 
 

Apéritif maison : 

Liqueur de Myrtille et pétillant de Savoie. 

Ou Verre De Vin au Choix 

 
*** 

 

Tartiflette, 

Accompagnée de Charcuterie Artisanale et Salade Verte 

 
*** 

 

Tarte à la myrtille 
 

 
 

Formule Enfant 11€ (Plat et Dessert) 

 
Plat du Jour selon les Produits du Marché 

 

*** 
 

Jus de fruits, Sirop ou Sodas 

 

 


